
ANTIPASTI
TAGLIERE (VOOR TWEE PERSONEN – FOR TWO PEOPLE) NO GLUTEN                                                            

20 
Grote proeverij van Italiaanse vleeswaren en kazen, geserveerd met brood
Mix of imported cold cuts and cheese from Italy, served with bread

ANTIPASTO PESCE (VOOR TWEE PERSONEN – FOR TWO PEOPLE) NO GLUTEN                                            

20
Een sautee van mosselen, geserveerd met een saus van tomaten en kreeft
Mussels sautee in a sauce of tomatoes and lobster 

Burrata e friarielli                                                                                                           9,50 
Burrata met raap stelen (gekookt met knoflook, chili en ansjovis)
Burrata with turnip greens (cooked with garlic, chili and ansjovis)

BRUSCHETTA (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                                                      8,50 
Tomaten, basilicum en olijfolie geserveerd op Altamura brood, knoflook
Altamura’s bread, tomato, basil, extra virgin olive oil, garlic

BRUSCHETTA PICCANTE                                                                                                          9
Pittige salami, gesmoltn mozzarella, geserveerd op Altamura brood, knoflook
Altamura’s bread, spicy salami, mozzarella, garlic

BRUSCHETTA SALMONE                                                                                                         9 
Gerookte zalm, citroen en olijfolie, geserveerd op Altamura brood, knoflook
Altamura’s bread, smoked salmon, lemon dressing, garlic

BRUSCHETTA SCAMORZA E ALICI                                                                                                9 
Scamorza kaas en ansjovis, geserveerd op Altamura brood, knoflook
Altamura’s bread, Sacmorza and anchovies, garlic

INSALATA CAPRESE (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                                            7,50 
Tomaten, mozzarella, basilicum, olijfolie
Tomatoes, mozzarella, basil, extra virgin olive oil

INSALATA MISTA (VEGAN)                                                                                                                 6 
Sla mix, wortelen, olijfolie, balsamico dressing
Mix greens, carrots, balsamico dressing

PANE TRICOLORE (vegetarisch/vegetarian)                                                                                    6 
Brood met pesto, geitenkaas en tapenad van zongedroogde tomaten
Bread with sundried tomatoes spread, pesto and goat cheese

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEN!
PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIES!



PASTA CLASSICA
Onze pasta’s worden op de echte italiaanse manier bereid. Om recht te doeN aan deze oude traditie, kiezen wij 

ervoor om geen ingredienten WEG TE LATEN OF TOE TE VOEGEN DIE DE SMAAK VAN DE ORIGINELE 
RECEPTEN VERANDEREN

OUR PASTAS ARE MADE IN THE TRUEST ITALIAN WAY. THEREFORE, WITH YEARS OF HISTORY IN MIND, 
WE CHOOSE NOT TO ADD OR CHANGE ANY INGREDIENTS THAT WOULD ALTER THE FLAVOUR OF THE 

ORIGINAL RECIPES

TAGLIATELLE AL RAGU                                                                                                                                     13 
Handgemaakte tagliatelle met Bolognese saus, parmezaan
Homemade tagliatelle with Bolognese sauce, parmesan

SPAGHETTI ALLA CARBONARA                                                                                                                          13
Handgemaakte spaghetti, guanciale Romano, ei, zwarte peper, pecorino
Homemade spaghetti, guanciale Romano, eggs, black pepper, pecorino
(NIET GESCHIKT VOOR ZWANGERE VROUWEN/ NOT SUITABLE FOR PREGNANT WOMEN)

BUCATINI ALLA AMATRICIANA                                                                                             13
Guanciale Romano, tomatensaus, pecorino
Guanciale Romano, tomato sauce, pecorino

CACIO E PEPE (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                                  13
Handgemaakte spaghetti met zwarte peper, pecorino
Homemade spaghetti, black pepperl, pecorino

SPAGHETTI AGLIO E OLIO ALLA ROMANA (VEGETARISCH/VEGETARIAN/VEGAN)                                       
13
Handgemaakte spaghetti, knoflook, chili pepers, tomaten, basilicum, pecorino
Homemade spaghetti, garlic, chili, tomatoes, basil, pecorino

SPAGHETTI DI MARE                                                                         18,50
Mosselen, kokkels, inktvis, saus van tomaten en kreeft
Mussels, clams, squid and a sauce of tomatoes and lobster

TRENETTE AL PESTO (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                             13
Handgemaakte pesto, aardappelen, sperziebonen
Homemade pesto, potatoes, string beans

PENNE AL SALMONE                                                                                                                13,50 
Gerookte zalm in een romige saus, peterselie
Smoked salmon in a creamy sauce, parsley

Penne alla puttanesca (VEGAN)                                                                                                                                            13
Tomatensaus, kappertjes, olijven, oregano
Tomato sauce, capers, olives, oregano

Tortiglioni alla sorrentina  (vegetarisch/vegetarian)                                                                                                    13
Tomatensaus, basilicum, mozzarella
Tomato sauce, basil, mozzarella

Tortiglioni alla NORMA  (vegetarisch/vegetarian)                                                                                                             13
Tomatensaus, aubergine, basilicum, gezouten ricotta
Tomato sauce, eggplant, basil, salty ricotta

Tagliatelle panna piselli prosciutto e funghi                                                                                                        16
Hangemaakte tagliatelle, prosciutto, doperwten en champignons in een romige saus
Homemade tagliatelle, prosciutto, peas and mushrooms in a creamy sauce

GLUTENVRIJE PASTA/ GLUTEN-FREE PASTA 2 EURO                                                                            KINDER PORTIE/ 
CHILDREN PORTION 7-10 EURO

EXTRA BROOD/ BREAD 2 EURO 



INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEN!

PASTA FRESCA
Onze pasta’s worden op de echte italiaanse manier bereid. Om recht te doeN aan deze oude traditie, kiezen wij 

ervoor om geen ingredienten WEG TE LATEN OF TOE TE VOEGEN DIE DE SMAAK VAN DE ORIGINELE 
RECEPTEN VERANDEREN

OUR PASTAS ARE MADE IN THE TRUEST ITALIAN WAY. THEREFORE, WITH YEARS OF HISTORY IN MIND, 
WE CHOOSE NOT TO ADD OR CHANGE ANY INGREDIENTS THAT WOULD ALTER THE FLAVOUR OF THE 

ORIGINAL RECIPES

TAGLIATELLE GAMBERI E PANCETTA                                                                                                      18 
Gamba’s, spekjes, saffraan
Served with shrimps, pancetta and saffron

Tortelli zucca e pistacchio (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                               18,50 
Tortelli gevuld met ricotta en spinazie met pompoen en geitenkaas saus, pistachio en parmezaan
Tortelli filled with ricotta and spinaches, served with a pumpkin and goat cheese sauce, pistachio, parmesan

PAPPARDELLE broccoletti e salsiccia                                                                                    18
Broccoletti, huisgemaakte worst, parmezaan
Broccoletti, homemade sausage, parmesan

Ravioli alla nduja                                                                                     19
Aubergine en scamorza kaas vulling, met cherry tomaten, ansjovis, olijven, nduja (pittige smeerbare worst)
Filled with eggplant and scamorza, served with cherry tomatoes, anchovies, olives, nduja (spicy spreadable pork)

Paccheri al pescespada                                                                                                                                                                                                 
19
Zwaardvis, aubergine, cherrytomaten, munt
Swordfish, eggplant, cherry tomatoes, mint

Ravioli carciofi                                                                     18
Artisjokken vulling, lam ragu, parmezaan
Filled with artichokes, servedi with a lamb ragu, parmesan

Ravioli asparagi (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                      18
Provolone kaas en sinaasappelschiel vulling, creme van asperges, parmezaan 
Filled with provolone and orange zest, crème of asparagus, parmesan

Tagliatelle al manzo                                                                        18
Geserveerd met een saus van rundflees gestoofd in rode wijn, parmezaan
With beef slowly roasted in red wine, parmesan

Orecchiette taleggio e speck                                                                                               18
Gerveerd met taleggio kaas, walnoten, Valtellina speck, parmezaan
Served with taleggio cheese, walnuts, Valtellina speck, parmesan

Orecchiette guanciale e asparagi                                                                                                                          18
Geserveerd met guanciale Romano, asperges, cherry tomaten, pecorino
Served with guanciale Romano, asparagus, cherry tomatoes, pecorino

SFRISOLADE AL RAGU BIANCO                                  18
Geserveerd met rundvlees gestoofd in witte wijn, rozemarijn, parmezaan
With beef roasted in white wine and rosemary, parmesan



EXTRA BROOD/ BREAD 2 EURO 

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEN!

LASAGNE (20 MIN)

LASAGNA ALLA BOLOGNESE                                                                                                       13
Gehakt in tomatensaus en bechamelsaus
Minced meat and tomato sauce with bechamel

LASAGNA FUNGHI E SPINACI  (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                                      13
Spinazie, champignons en ricotta met bechamelsaus
Spinach, mushrooms and ricotta with bechamel

Lasagna al salmone.                                                                                                   13
Gerookte zalm, mozzarella en tomatensaus met bechamelsaus
Smoked salmon, mozzarella and tomato sauce with bechamel

gnocchi
gnocchi al pesto  (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                             13
Met huisgemaakte pesto en sperziebonen
With homemade pesto and string beans

Gnocchi al manzo                                                                                                                                                                                               14
Met rundvlees gestoofd in rode wijn, parmezaan
With beef slowly roasted in red wine, parmesan

Gnocchi al ragu                                                                13
Met Bolognesesaus, parmezaan
With Bolognese sauce, parmesan

Gnocchi al pomodoro (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                           13
Met tomatensaus, mozzarella, basilicum
With tomato sauce, mozzarella and basil

Gnocchi al GORGONZOLA (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                          13
Met gorgonzolasaus
With gorgonzola sauce

Gnocchi al nero di seppia                                                                                            14
Gemaakt met inktvis inkt, geserveerd met doperwten en inktvis in een saus van tomaten en kreeft
Black gnocchi made with squid ink, served with squid, peas in a tomatoes and lobster sauce

Gnocchi alle noci (VEGETARISCH/VEGETARIAN)                                                                                                                                                   

13
Met een romige saus van walnoten, parmezaan
With a creamy walnut sauce, parmesan

Risotti (20 MIN) 
Risotto ai funghi (NO GLUTEN)                                                       18 
Risotto met champignons, parmezaan
Risotto with mushrooms, parmesan



RISOTTO AGLI ASPARAGI (VEGETARISCH/VEGETARIAN/VEGAN OPTION/NO GLUTEN)                             18 
Risotto met wilde asperges, parmezaan
Risotto with wild asparagus, parmesan

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEN!
PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIES!

DOLCI
AL ONZE DESSERT ZIJN HUISGEMAAKT.                                                 ALL OF OUR DESSERTS ARE 
HOMEMADE

TIRAMISU                                                                                                                            8
Mascarpone, eieren, chocolade, espresso, Marsala
Mascarpone, raw eggs, chocolate, espresso, Marsala

Cannoli alla siciliana                                                                                                                      8
Cannolo gevuld met een creme van ricotta, chocolade, amandelen
Cannolo filled with a cream of ricotta, chocolate, almonds
(NIET GESCHIKT VOOR CELIACS/ NOT SUITABLE FOR COELIACS)

Tartufo   8,50
Ijstaartje gemaakt met pure chocolade en hazelnoot, geserveerd met een shot rum
Ice cream cake made of pure chocolate and hazelnut, served with a shot of rum
(NIET GESCHIKT VOOR CELIACS/ NOT SUITABLE FOR COELIACS)

PANNACOTTA                                                                              8
Keuze uit chocolade, creme caramel of aardbeien topping
Choice of chocolate, creme caramel or strawberry topping

Bonet.                                                           8
Flan gemaakt met chocolade, amaretto en karamel
Flan made with dark chocolate, amaretto and caramel

TORTINO (13 MIN.)                                                                                                            8,50
Chocolade taartje met een warme hart, geserveerd met vanilla ice
Chocolate lava cake with a warm heart, served with vanilla ice cream

Semifreddo mandorle                                                                                                                                                    8
Amandelen parfait
Almond parfait

Semifreddo frutti di bosco            8
Bosvruchten parfait
Forest fruit parfait

Carpaccio ananas                                                                                                                                    8 Carpaccio van ananas in 
een saus van gember, sinaasappel en citroen schiel, met vanilla ijs
Pineapple carpaccio marinated with a ginger, orange and lemon zest sauce, with vanilla ice cream

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEN!
PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIES!



APERITIVI, Vini, birra

APERITIVO
     GLAS/GLASS          FLES/BOTTLE

Prosecco ca del doge                                                                6                   28 

APEROL SPRITZ (Aperol, prosecco, orange juce)                   8

ITALIAN CUBA LIBRE (CHINOtto, white rum, lime juice)          8 

VINI ROSSI ROOD/ RED
                                                                                                              GLAS/GLASS          FLES/BOTTLE

NERO D’AVOLA PIANTAFERRO                                              6                30 
De wijn is vol op de mond, zacht, warm en harmonieus
The wine is full on the palate, soft, warm and harmonius

Primitivo del salento sollione i.g.t.                                7                32                                    
Heeft een robijnrode kleur, met geuren van kersen en vijgen. Volle en rondvruchtensmaak
Has a ruby red color with aroima of cherries and figs. A full and round fruit flavor

Montepulciano d’abruzzo farina d.o.c.                                  7                32                                  
De wijn heft zachte smaak, sterke kleur en zachte tannine
The wine has a soft flavor, strong color and gentle tannins 

VINI bianchi wit/ white

pinot grigio i.g.t. anno domini organic/ vegan                         6                30
Fluweelzachte, soepele en harmonieus
Velvety, smooth and harmonious

Gavi d.o.c.g batasiolo                         7                32
In de neus is de wijn verrassend fris en bloemig. In de mond is droog en fris
In the nose the wine is surprisingly fresh and floral. In the mouth is dry and fresh

Ripa delle mandorle i.g.t. vicchio maggio.                          7                32                                   
Mix van Trebbiano en Chardonnay, mooie glanzende strogeel, bloemige en fruitige geuren 
Blend of Trebbiano and Chardonnay, lovely shiny straw yellow, floral and fruity scents 

Roero arneis d.o.c.g. batasiolo                                                8                38                                   
Is zacht en harmonieus en heeft tinten van exotisch en vers fruit. De afdronk is lang en heeft een mooie bite. 
Is soft and harmonious and has shades of exotic and fresh fruit. The finish is long and has a nice bite.



Birra poretti numero 4  tap     cl 0,2                               3,50
                 
                                              cl 0,4                               5,50

Bevande  dranken/drinks

ACQUA PANNA (SPA BLAU/STILL)                                                                  2,50 
ACQUA PANNA GRANDE                                                                                   4,95 
SAN PELLEGRINO (SPA ROOD/SPARKLING)                                                   

2,50 
SAN PELLEGRINO GRANDE       

4,95 
COCA COLA                                                                        2,80 
COCA COLA ZERO                                                   2,80 
FANTA                                                     2,80 
CHINOTTO                                                                                                2,80 
ICE TEA GREEN                                                    2,80 
APPLEJUICE                                                   2,80 

CAFFE E THE
ESPRESSO                                                                                                           2,50 
ESPRESSO MACCHIATO                                                                                    2,70 
ESPRESSO DOPPIO                                                    3 
CAPPUCCINO                                                                                                                   3 
LUNGO                                                                                                                                   3 
LATTE MACCHIATO                                                                   3,20 

DAMMAN LOSSE THE                 3,50 

LIQUORS

GRAPPA                 4,50 
GRAPPA NONINO                              5,50 



AMARO                 4,50 
LIMONCELLO                            4,50 
SAMBUCA                 4,50 
Caffe borghetti (espresso liquor)                 5,50 


