
ANTIPASTI 

                              Bruschetta        12 
vegan 

Tomaten, basilicum, en olijfolie, geserveerd op 3 stukjes van Altamura brood, knoflook 
Three slices of Altamura’s bread, tomato, basil, extra virgin olive oil, garlic 

4 stuks / 4 slices      14 

                  Bruschetta pomodori e burrata             14 
    VEGETARISCH/VEGETARIAN 

Zongedroogde tomaten, burrata, en oregano, geserveerd op 3 stukjes van Altamura brood, knoflook 
Three slices of Altamura’s bread, sun-dried tomato, burrata, oregano, extra virgin olive oil, garlic 

4 stuks / 4 slices      16 

                  Burrata e friarielli       13 
       Burrata met raapstelen (gekookt met knoflook, chili en ansjovis)  
       Burrata with turnip greens (cooked with garlic, chili and anchovies)        

                  CAPRESE con burrata                             12  
        VEGETARISCH/VEGETARIAN, no gluten  
        Tomaten, burrata, basilicum, olijfolie  
        Tomatoes, burrata, basil, extra virgin olive oil        

                    Roastbeef tonnato                              13 
NO GLUTEN 

Huisgemaakte rosbief met tonijnsaus 
Homemade roastbeef with tuna sauce 

        Prosciutto e burrata                           16 
NO GLUTEN option 

        Prosciutto van Parma met burrata, geserveerd met brood 
        Prosciutto di Parma with burrata, served with bread  

                    PANE TRICOLORe                                    9  
         vegetarisch/vegetarian  
        Brood met pesto, geitenkaas en tapenade van zongedroogde tomaten  
        Bread with sundried tomatoes spread, pesto and goat cheese  

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEeN! 

PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIEs!



le classiche 

       TAGLIATELLE AL RAGU (option gnocchi +2 euro)                       17  
Bolognese saus, parmezaan  
Bolognese sauce, parmesan  

       carbonara                                                                 17  
Spaghettoni, guanciale Romano (wangspek), ei, zwarte peper, pecorino  
Spaghettoni, guanciale Romano, eggs, black pepper, pecorino  

       amatriciana (option gnocchi +2 euro)                                17  
Spaghettoni, guanciale Romano (wangspek), tomatensaus, pecorino 
Spaghettoni, guanciale Romano, tomato sauce, pecorino 

       Cacio e pepe (vegetarisch/vegetarian)                                             17  
Spaghettoni met zwarte peper, pecorino 
Spaghettoni with black pepper, pecorino 

                gricia                                                                         17 
Spaghettoni, guanciale Romano (wangspek), pecorino, zwarte peper 
Spaghettoni, guanciale Romano, pecorino, black pepper 

       ROMANA (vegetarisch/vegetarian/vegan option)                                         17  
Spaghettoni, knoflook, chilipepers, tomaten, basilicum, pecorino  
Spaghettoni, garlic, chili, tomatoes, basil, pecorino 

               PAPPARDELLE AL PESTO (option gnocchi +2 euro)(VEGETARISCH/VEGETARIAN)       17  
Pesto, aardappelen, sperziebonen  
Pesto, potatoes, string beans  

      sedani AL SALMONE         18  
Gerookte zalm in een romige saus, peterselie  
Smoked salmon in a creamy sauce, parsley 
  

         sedani alla puttanesca (VEGETARISCH/VEGETARIAN/VEGAN option)                      17  
Tomatensaus, cherrytomaten, kappertjes, olijven, oregan  
Tomato sauce, cherry tomatoes, capers, olives, oregano  

      casarecce alla NORMA (vegetarisch/vegetarian)              17  
Tomatensaus, aubergine, uien, basilicum, gezouten ricotta  
Tomato sauce, eggplant, onions, basil, salty ricotta  

Glutenvrije/ gluten free pasta 3 euro 

Vegan pasta 2 Euro 

Kinder portie/children portion 10-12 euro 

Extra brood/bread 3 euro 

Extra PARM 2 euro 

INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEeN! 
PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIES!



LE SPECIALI DI GUSTATIO 

               Tagliatelle GAMBERI E ZUCCHINE                           24 
Geserveerd met courgette saus, guanciale Romano (wangspek), gamba’s 
With zucchine sauce, guanciale Romano, shrimps 

                    Tagliatelle al manzo                                       23  
Geserveerd met een saus van rundvlees gestoofd in rode wijn, parmezaan  
With beef slowly roasted in red wine, parmesan  

               SPAGHETTI DI MARE                                                         23  
Spaghettoni, mosselen, kokkels, inktvis, saus van tomaten en kreeft, peterselie 

Spaghettoni, mussels, clams, squid and a sauce of tomatoes and lobster, parsley  

     PANSOTTI AGNELLO E FAVE                                    23  
Lam en artisjokken vulling, met een creme van tuinbonen, parmezaan  
Filled with lamb and artichokes, served with a creme of fava beans, parmesan 

            Casarecce verdi burrata e guanciale                23 
Spinazie casarecce met burrata, guanciale Romano (wangspek), pistache, parmezaan 
Spinach casarecce with burrata, guanciale Romano, pistachio, parmesan  

            Tortelli zucca e pistacchio (vegetarisch/ vegetarian)        23  
Ricotta en spinazie vulling met pompoen en geitenkaas saus, pistache, parmezaan  
Filled with ricotta and spinach, served with a pumpkin and goat cheese sauce,  
pistachio, parmesan 

     Pappardelle al ragu bianco                             23  
Geserveerd met rundvlees ragu in witte wijn, rozemarijn, parmezaan  
With beef ragu, roasted in white wine and rosemary, parmesan  

        INFORMEER ONS OVER UW ALLERGIEeN! 

PLEASE INFORM US ABOUT ANY ALLERGIES!



Dolci 
                tiramisu         9,50  
Mascarpone, eieren, chocolade, espresso, Marsala  
Mascarpone, eggs, chocolate, espresso, Marsala  

                CANNOLI ALLA SICILIANA       9,50  
Cannolo gevuld met een creme van ricotta, chocolade, amandelen  
Cannolo filled with a cream of ricotta, chocolate, almonds  

                 pannacotta (no gluten)       9,50  
Keuze uit chocolade, karamel of aardbeien topping  
Choice of chocolate, caramel or strawberry topping  

tortino (20 min)        10 

Chocolade taartje met een warme hart, geserveerd met vanilla ijs  
Chocolate lava cake with a warm heart, served with vanilla ice cream  

tartufo         9,50 
Ijstaartje gemaakt met pure chocolade en hazelnoot 

Ice cream cake made of pure chocolate and hazelnut  

BONET         9,50 
Flan gemaakt met chocolade, amaretto en karamel  
Flan made with dark chocolate, amaretto and caramel  

       carpaccio ananas (no gluten )      9,50  
Carpaccio van ananas in een saus van gember, sinaasappel en citroen schil met vanilla ijs  
Pineapple carpaccio, marinated with a ginger, orange and lemon zest sauce, with vanilla ice cream  

vinO dolcE dessert WIJN 

Moscato ‘d’asti docg (Glass)                            7  
Aromatische dessert wijn, delicaat en evenwichtig. 
Aromatic dessert wine, delicate and balanced.  



Bevande / drinks 
WATER  

spa blauw/still water 300ml                                          3,20  

spa blauw/still water 700ml               6  

spa rood/sparkling water 300ml               3,20 

spa rood/sparkling water 700ml      6  

soft drinks  

coca cola          3,50  

coca cola zero          3,50 

fanta           3,50 

ice tea green          3,50 

apple juice           3,50 

caffe e the  

espresso           3  

espresso macchiato         3,20  

espresso doppio          3,70  
cappuccino          3,70  

lungo           3,70  
losse thee/loose the (Earl grey, jasmine, green the)     4 

Espresso corretto (grappa/sambuca)                                          5,50 

Decaf           + 0,30 

LIQUORS 

grappa mazzetti BAROLO                6,50  

limoncello                   6  

amaro LUCANO                 6  

sambuca           6  

Mirto           6



aperitivi,vini,birra 
aperitivi              glas/glass        fles/bottle  

prosecco           7                      32 
aperol spritz (aperol, prosecco, soda)     9 

limoncello spritz (limoncello, prosecco, lemon juice, soda)   9 

AMARO spritz (Amaro lucano, prosecco, soda)                                                    9 

vini rossi rood/red  

nero d’avola piantaferro       7                     32 

 
primitivo del salento PIANTAFERRO i.g.t.                                 7,50                 35 

montepulciano d’abruzzo Villa Romanti’ d.o.c.             7                     32 

Ripasso tommasi d.o.c.                                50 

vini bianchi wit/white  

pinot grigio d.o.c.. corte giara               7                     32 

RIpa delle mandorle i.g.t. vicchio maggio                              7,50                 35 

gavi d.o.c. batasiolo       7,50                 35 

Lugana d.o.c.. corte giara                                            50 

Birra BEER 

 
poretti numero 4 Premium lager                     5,50   

RADLER AMSTEL Citroen/Lemon 0.0%            4,50 


